
RED - TESTE DE EVALUARE-  EDUCAȚIE TEHNOLOGICĂ                               CLASA a V-a 

prof. dr. ing.  Lavinia  ILINA                                                                                      Page 1 of 4 

 

 

 

TEST DE EVALUARE -T1  

CLASA a V-a 

 
Se acordă 10 puncte din oficiu 

I. Încercuiți litera corespunzătoare răspunsului corect: 

20 puncte 

1.  Face parte din categoria legumelor cucurbitacee: 

a)  ceapa   b)  varza   c)  castravetele 

2.  Uleiul se poate obţine şi din: 

a)  secară    b)  germeni de porumb   c)  sfeclă 

3.  Este un aliment bogat în amidon: 

a)  spanacul    b)  morcovul    c)  cartoful 

4.  Lucrarea agricolă realizată prin metoda numită “în cuiburi” se numeşte: 

a)  semănat   b)  arat    c)  grăpat 

5.  Executarea unei ridicături de pământ în lungul unui rând de plante cultivate se numeşte: 

a)  muşuroire   b)  bilonare   c)  copilit 

 

II. Stabiliți valoarea de adevăr a fiecărui enunț:                                                       10 puncte 

 

1. Hrănirea păsărilor se face cu amestec de uruieli şi grăunţe indiferent de anotimp 

 
 

A F 

2. Radiaţiile solare ajută la fixarea vitaminei D şi a calciului în oase. 

 
 

A F 

3.  În îngrijirea zilnică a vacilor de lapte intră mulsul realizat în condiţii igenice. 

 
 

A F 

4. Pieile de animale sunt produse nealimentare obţinute de la animalele vii. 

 

 

 

A F 

 

III. Realizaţi corespondenţa între coloana A şi coloana B:                                          30 puncte 

                          

              A     B 

1. Merinos de Palas                                               a. bovine 

2. Pur sânge englez                                                b. ovine 

3. Marele alb                                                          c. porcine 

4. Uriaşul belgian                                                  d. cabaline 

5. Bălţata românească                                            e  iepuri 
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IV.  Răspundeţi la următoarele cerinţe.                                              30 puncte 

 

a) Denumiți două unelte de grădinărit folosite pentru lucrările de pregătire a terenului. 

b) Explicați pe scurt efectele negative ale temperaturii asupra creșterii și dezvoltării 

animalelor crescute în fermă.  

c) Precizați trei norme de igienă care trebuie respectate în bucătărie la prepararea hranei. 

d) Definiți meniul. Specificați  trei criterii pentru întocmirea meniurilor.   

e) Enumerați  două măsuri de intervenţie a omului în dirijarea factorului lumină privind 

cultivarea plantelor. 
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Barem de corectare și notare 

 

TEST DE EVALUARE -T1 

CLASA a V-a 

 

 

 
Se acordă 10 puncte din oficiu 

 

Subiectul I.   20 puncte 

 

Se acordă câte 4 puncte pentru fiecare dintre răspunsurile: 

1-c  2-b  3-c  4-a  5-b   

 

Subiectul II.   10 puncte 

 

Se acordă câte 2,5 puncte pentru fiecare dintre răspunsurile: 

1-A  2-A  3-A  4-F  5-F 

 

Subiectul III.   30 puncte  
Se acordă câte 6 puncte pentru fiecare dintre răspunsurile: 

1-b  2-d  3-c  4-e  5-a 

 

Subiectul IV.30 puncte 

           

a) (2p) 
sapă, hârleț (cazma), tăvălug, greblă    

Pentru oricare două răspunsuri corecte se acordă câte 1 punct (2x1p=2p);  pentru răspuns greșit 

sau lipsa acestuia se acordă 0 puncte.   

 

b)  (4p) 

Temperatură scăzută determină scăderea producției și apariția bolilor. Temperatura ridicată 

produce somnolență, disconfort și creșterea consumului de apă.     

Pentru răspuns corect și complet se acordă 4puncte; pentru răspuns parțial corect se acordă   2 

puncte; pentru răspuns greșit sau lipsa acestuia se acordă 0 puncte. 

Se va puncta orice explicație corectă din punct de vedere științific.  

           

 c)  (6p) 

păr strâns, spălarea mâinilor cu apă și săpun, echipament de protecție, folosirea bonetei, spălarea 

și curățarea vaselor, ustensilelor, dispozitivelor etc., curățarea și dezihfectarea podelei și 

pereților, efectuarea dezinsecției.  

Pentru oricare trei norme de igienă  corect indicate se acordă câte 2puncte (3x2p=6p);pentru 

răspuns parțial corect se acordă câte 1 punct; pentru răspuns greșit sau lipsa acestuia se acordă 0 

puncte. 

Se vor puncta oricare trei norme de igienă,  corecte din punct de vedere științific.  
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d)  (8p)                                                                                                                                                       

Meniul reprezintă totalitatea felurilor de mâncare  consumate la o masă (sau într-o zi) într-o 

anumită ordine.  

Pentru răspuns corect și complet se acordă 2puncte; pentru răspuns parțial corect se acordă   1 

punct; pentru răspuns greșit sau lipsa acestuia se acordă 0 puncte. 

 

Criterii de întocmire a meniurilor: asigurarea necesarului fiziologic; asocierea corectă a 

alimentelor; ordonarea preparatelor; varietate, sațietate, sezonalitate.  

Pentru oricare trei criterii  corect indicate se acordă câte 2puncte (3x2p=6p);pentru răspuns 

parțial corect se acordă câte 1 punct; pentru răspuns greșit sau lipsa acestuia se acordă 0 puncte. 

 

f). (10p) 

Pentru oricare două dintre măsurile de intervenţie a omului în dirijarea factorului lumină privind 

cultivarea plantelor se acordă câte 5 puncte. pentru răspuns greșit sau lipsa acestuia se acordă 0 

puncte.: 

- distrugerea buruienilor 

- tăierea crengilor la pomi  

- plivitul lăstarilor la viţa de vie 

- repartizarea culturilor după cerinţele faţă de lumină 

 

 


